
    LUNDI 29 AU VENDREDI 03 JUILLET

                                                                                    LUNDI 

                                                                                    SALADE DE GÉSIER 
COLIN FAÇON MEUNIÈRE
MOUSSELINE DE LÉGUMES 
FROMAGE
FRUIT DE SAISON 

                                                                                                  
MARDI   

SALADE 4 COULEURS
OMELETTE
PETIT POIS
YAOURT 
CHOUX CHOCO 
                                                                                    

                                                                                    JEUDI

                                                                                    ROLLS DE SURIMI
CORDON BLEU 
POMME DE TERRE GRENAILLE  
GLACE
FRUIT DE SAISON

                   
               VENDREDI 

MELON
PIZZA
FROMAGE
CRÊPE  

Le pain servi est élaboré à partir de farine issue de l'agriculture biologique
Les menus sont élaborés par notre diététicienne ainsi que le chef de cuisine en 
accord avec les recommandations du GEMRCN    (Groupe d'Étude des Marchés de 
Restauration Collective et de Nutrition).Ce document est édité à titre 
d’information, les repas peuvent être modifiés suivant l’approvisionnement.


